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摘 要

本研究目的是利用雲林生產的紫米，試驗不同前處理（粉碎與未粉碎）與不同釀造時間所得酒粕了解Hunter’s L, a, b

、pH值及抗氧化能力，期望藉此能對提高紫米酒粕的利用性。

結果顯示，紫米先經粉碎再釀造紫米酒所得乙醇濃度較高，乙醇濃度隨釀造時間增長而升高。不同乙醇濃度萃取率以粉碎

組較佳，粉碎組為13.9％，未粉碎組4.1％。pH值方面未粉碎組，0及10％乙醇萃取液之pH值有較低的趨勢。Hunter’s L,

a, b在方面粉碎組以70％乙醇萃取液之L值23.30±0.19顯著地低於其他濃度（0％、10％、95％）及未粉碎組；粉碎組70％

乙醇萃取液之a值 2.25±0.30顯著地高於其他濃度（0％、10％、95％）及未粉碎組；b值粉碎組發酵3週之95％乙醇萃取

液1.99±0.20最高。抗氧化能力以粉碎組70%乙醇萃取物有較好的效果，在低濃度（125 μg/mL）即有81.8％清除率；未粉

碎組亦是70%乙醇萃取物處理組的表現最佳，在濃度125 μg/mL時清除效果最好，其清除率達到80.9%，但其它濃度（0、

％10％、95％）的效果較粉碎組差。自由基清除率隨著紫米酒粕萃取物添加量的增加而逐漸增加。

關鍵詞 : 紫米、酒粕、抗氧化、Hunter’s L、a、b.
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