
以回應曲面法探討Thraustochytrium sp.對脂質生合成之影響 = Use response surface
methodology to study lipid production by..

張志成、吳淑姿 ; 余世宗

E-mail: 9708304@mail.dyu.edu.tw

摘 要

二十二碳六烯酸為人體無法自行合成的多元不飽和脂肪酸須由飲食中去攝取，具有降低血清三酸甘油濃度、降血壓、抗發

炎等功能，Thraustochytrium sp.可用以生產二十二碳六烯酸，本研究以回應曲面法探討Thraustochytrium sp.菌的生長，並

建立其數學模式，先以一次一因子進行搖瓶培養，探討不同培養基組成，包括碳源、氮源、碳源濃度、氮源濃度、不同培

養條件溫度及培養基起始pH值對Thraustochytrium sp.菌的生長及脂質生合成的影響，並利用實驗設計法進行中心混成之實

驗。 經一次一因子實驗得知，Thraustochytrium sp.搖瓶培養於25℃及pＨ6.0下，以葡萄糖40 g/L、氯化銨1.0 g/L為基礎培

養基是比較合適操作條件及主要營養組成，以一次一因子實驗結果為基礎，實驗以三因子以二水準之中心混成設計，不同

氯化銨濃度(0.5、1.0、1.5 g/L)和不同pＨ(5、6、7)以40 g/L葡萄糖為中心點並配合中心混成設計之補充實驗，8組因子試驗

、6組星點及2組中心點，以隨機編排順序進行實驗，中心混成之實驗結果，以統計軟體STATISTICA進行分析

，Thraustochytrium sp.脂質生合成的最適條件為葡萄糖40.52 g/L、氯化銨1.07 g/L及pH 6.19，以最適條件進行培養，脂質

生合成量為227.69 mg/L，可達預測值95％，而其檢定係數為0.9261。 將實驗設計所得到之最適化的結果，在5 L的發酵槽

中進行Thraustochytrium sp.菌的培養。在25℃下培養99 hr , 其生質量為2.3 g/L，此產量為搖瓶培養最佳化條件培養之2.7倍

，脂質生合成量為943 mg/L，此產量為搖瓶培養最佳化條件培養之4.5倍。

關鍵詞 : Thraustochytrium sp.、一次一因子、中心混成實驗、發酵槽
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