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摘 要

本研究主要探討台灣產巨峰(Kyoho)、密紅(Honey Red)和黑后(Black Queen)葡萄籽萃取物之抗氧化物(總多酚、原花青素)含

量並比較抗氧化之能力。 結果顯示，黑后葡萄籽之抗氧化物含量與總多酚高於密紅、巨峰以及市售葡萄籽萃取物。在原花

青素分析中，其含量也是黑后較高其次依序為密紅、巨峰及市售葡萄籽萃取物。 在抗氧化性分析方面於0.04 mg/ml濃度下

，黑后也表現出極高的DPPH自由基清除率(72.66%)，略小於BHT(79.53%)，但高於α- Tocopherol(70.52%)，亦顯著(P黑

后>巨峰，不過BHT及α-Tocopherol反而有促進生成超氧陰離子能力。 在螯合亞鐵離子能力方面依序為黑后≒巨峰>密紅

，BHT和α-Tocopherol幾乎不具有螯合能力。
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