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摘 要

本論文先對自製麥芽發酵液進行一般成份、營養素分析及抗氧化、抗發炎能力分析，結果測得麥芽發酵液中總多元酚含量

為66.5ppm；抑制一氧化氮(NO)之形成能力的半衰濃度為92.7 mg/mL；抑制前列腺素(PGE2)形成的半衰濃度為120.2

mg/mL，可見麥芽發酵液具有抗發炎之能力。另外麥芽發酵液抗LDL氧化及抗醣化效果優於控制組，延緩速率為控制組

之10.5倍。 在探討麥芽發酵液對倉鼠降血脂之能力上，試驗以38隻六週齡之雄性倉鼠為實驗對象，隨機分成控制組(C組

，6隻)，高血脂組(H-0組，8隻)，含發酵液6%組(H-6組，8隻)，含發酵液12%組(H-12組，8隻)，含發酵液18%組(H-18組，8

隻)，實驗為期六週，每兩天記錄其飼料攝食量及增重。六週後犧牲倉鼠收集血液及肝臟等樣品並分析血清中總膽固醇(TC)

、三酸甘油酯(TG)、低脂密度膽固醇(LDL-C)及高脂密度膽固醇(HDL-C)和肝臟中的TC及TG。結果顯示，飼料攝取量各組

並無顯著性的差異(P>0.05)，而各組體重則有顯著差異性；在高血脂組方面，其血清中TC、TG及HDL-C有顯著差異性(P
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