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摘 要

　本研究的目的在於應用奈米科技將膠原蛋白奈米，並探討其物化性質的變化以增加其利用價值。於是，將利用酵素或酸

鹼處理分解自豬皮萃取的膠蛋白配合乳液合成法加入界面活性劑以降低粒徑與減少粒子聚集效果以製備奈米尺寸的膠原蛋

白分解物，並利用自動胺基酸分析儀分析其胺基酸組成。又利用電壓促進導電薄片震燙法噴出奈米微米液滴並拍照其顆粒

大小; 以掃描式電子顯微鏡、穿透式電子顯微鏡等測定其顯微構造。同時添加奈米氧化鋅、二氧化鈦以及界面活性劑製備

膠原蛋白乳液，測定其乳化力、乳化安定性、電導度、抗紫外線效果。 實驗結果如下 : 1.　以豬皮製備膠原蛋白時經均質

兩次者其產率較高，經凍乾後效果亦同。 2.　膠原蛋白經胃蛋白?和木瓜酵素水解後所得到的產品之胺基酸組成與原始膠

原蛋白不同，其中含量最高的胺基酸-glycine、proline、gydroxyproline並不存在分解物中; 同時也因蛋白?和作用時間不同所

產生的主要胺基酸也不同。 3.　萃取之膠原蛋白利用電壓促進導電薄片震燙，將附著於薄片上的液滴噴入接收體可製得微

奈米顆粒。 4.　膠原蛋白樣品的乳化力和乳化安定性均隨pH值的上昇而下降，其中以pH再3時最高; 而膠原蛋白分解後其

黏性則降低，但pH值在7和9時沒有改變; 乳化物的電導度仍然隨著界面活性劑的濃度的增加而上升。 5.　豬皮經胃蛋白?水

解製得之奈米膠原蛋白之SEM顯微構造未發現有長纖維狀存在，且表面粗糙。至於TEM顯微構造圖中均可發現具有奈米

規格的結構。 6.　抗紫外線效果測定結果發現經木瓜酵素和胃蛋白?水解物以其添加奈米二氧化鈦和氧化鋅粉末的膠原蛋

白其抗紫外線效果均比原始膠原蛋白範圍廣，尤其添加奈米二氧化鈦和氧化鋅對抗紫外線吸收也有加乘的作用。

關鍵詞 : 膠原蛋白、奈米膠原蛋白、木瓜酵素、豬皮、胃蛋白?
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