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摘 要

本研究利用四種不同分子量之幾丁聚醣(水溶性W031、甲殼素SK10P8、食品級N96、工業級A72；其分子量分別為Mw 27.5

kDa、94.1 kDa、245.9 kDa、350.7 kDa)對綠膿桿菌（Pseudomonas aeruginosa）之抑菌作用探討。由實驗結果得知，當幾丁

聚醣添加濃度為0.1%(w/v)或更高時，W031、SK10P8、N96等三種幾丁聚醣可完全抑制綠膿桿菌生長達到前48小時培養，

其中水溶性W031幾丁聚醣之抑菌效果更可達到前72小時，但A72幾丁聚醣的抑菌效果卻僅有前32小時；幾丁聚醣之抑菌作

用隨著其添加濃度增加而增加，且趨於不再改變。另外，當幾丁聚醣添加濃度在0.1%(w/v)以下時，幾丁聚醣對綠膿桿菌的

抑菌作用似乎將隨其分子量增加而降低，但添加濃度高於0.1%(w/v)以上時，幾丁聚醣的抑菌效果似乎與其分子量無任何顯

著關係，但仍以低分子量幾丁聚醣的抑菌效果為佳。
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