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摘 要

近二十年，台灣特有種土肉桂(Cinnamomum osmophloeum)常 被民間用做肉桂之代用品，主要原因為其精油與肉桂一樣均

富含 桂皮醛（cinnamaldehyde）、香豆素（coumarin）、丁香酚（eugenol） 等成分，不僅用於醫藥保健上，亦被廣泛應用

於食品、化妝品、 芳香劑、防腐劑等。肉桂類之相關保健產品市場，亦深具發展潛 力。土肉桂與肉桂在形態分類上雖分

屬兩個（ s p e c i e s ）， 但其內部成分相同者居多，產品用途可互相取代，而不同地理分 布之土肉桂品系，含有的化學成

分有所差異，因此不同基原之土 肉桂可能存在不同的藥效，然而傳統的中藥材基原鑑定方法，很 容易造成中藥材混用及

代用的缺點。因此本研究利用DNA 分子標 記技術來鑑定土肉桂之基原，分別使用了(1)RAPD；(2)ISSR；(3)ITS 等3 種方法

，結果顯示，ISSR 所產生的多型性條帶比RAPD 多， 且再現性較高，但兩種方法所可以分出的土肉桂型都較利用化學 型

分類法所分出的品系還要少；設計特定ITS 引子擴增出土肉桂 ITS 片段後將片段定序，並與NCBI 上所發表之樟科樟屬等

肉桂 之ITS 片段比對進行親源性分析，發現台灣土肉桂與已發表的樟 科屬肉桂有很大的差異。ITS 分子標記技術用來鑑定

土肉桂基原 也較使用化學分析方法區分出更多的品系。另外分析不同地理品 系土肉桂之DPPH 自由基清除能力，結果發

現曾文水庫2 號、里 龍山、台電四段4 號3 個土肉桂品系自由基清除能力最好。

關鍵詞 : 土肉桂、DNA 分子標記技術、RAPD、ISSR、ITS、DPPH 自由基清除能力
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