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摘 要

本研究以可逆溶解型擔體－AS-L 為固定化材料，進行 Bacillus cereus TKU006 和B.subtilis TKU007 所產酵素及鳳梨酵 素和

木瓜酵素之固定化。探討內容包括蛋白.及幾丁質.在游離 形式和固定化形式下，其最適反應溫度、熱安定性、最適反應

pH、pH 安定性及固定化酵素回收率之差異。並進ㄧ步探討固定 化酵素之基質特異性。 實驗結果顯示，針對游離形式和

固定化形式下，最適反應溫 度試驗僅於市售木瓜酵素之蛋白.活性及鳳梨酵素之幾丁質. 活性具有較顯著的差異，最適反

應pH 試驗則僅於B.cereus TKU006 之蛋白.部份有較顯著的差異，安定性試驗方面，一般 皆具穩定活性，其中固定化酵素

之活性更能表現出其對溫度及 pH 變化下的抗性。固定化酵素回收率試驗方面，在經過7 次重 複使用後，所有試驗酵素之

活性皆具有約60％以上的回收率。 基質特異性方面，除鳳梨酵素在水解白蛋白過程中，固定化酵素 較游離酵素具有較高

之水解活性外，其餘皆以游離酵素較高；鳳 梨酵素亦於水解人工合成蛋白質基質試驗中，無論固定化態或游 離態，皆具

有較其他酵素為佳之水解活性。

關鍵詞 : B.cereus、B.subtilis、AS-L、蛋白.、幾丁質.
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