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摘 要

枯草桿菌(Bacillus subtilis)被用來作為生物製劑，可抑制許多真菌類植物病原菌，其分泌的二次代謝產物iturin A是由七個胺

基酸所組成的環狀胜?朴硎c物，且為一強效抗菌活性之抗生物質，並擁有生物界面活性劑性質，但其應用上長期受限於產

量偏低的瓶頸，因此提高iturin A 產量的研究成為重要的課題。本研究以回應曲面法進行枯草桿菌液態發酵最適化生

產iturin A之探討，在搖瓶培養方面，以葡萄糖、果糖、蔗糖與麥芽糖為碳源，其中以葡萄糖為最佳；另一方面，在大豆蛋

白、酵母粉、特殊蛋白?獄P玉米浸粉(corn steep powder, C.S.P)的氮源試驗中，則以玉米浸粉為最佳。而在硫酸鎂與磷酸二

氫鉀的交互實驗中，以硫酸鎂有較明顯的影響。以回應曲面法所得之最適化培養基組成為：pH 4.5、0.93%麥芽糊精

、1.11%葡萄糖、0.72%玉米浸粉、1.5 mM MgSO4、0.75 mM KH2PO4、轉速181 rpm、通氣面積4.35 cm2。在5 L發酵槽

試驗中，提高轉速有助於枯草桿菌的生長與iturin A的生產。在通氣量方面，以2 vvm通氣量條件下可得較高之itruin A產量

。而在不同擋板方面，則以添加擋板1有較佳之體積質傳係數(KLa)，並可得iturin A產量約112.12 mg/L。
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