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摘 要

許多枯草桿菌屬菌株對植物病原真菌和細菌具有拮抗作用，可製成粉劑或純化出其抗生物質， 進行種子覆被或土壤處理

。Iturin A是由枯草桿菌所產生的二次代謝物，在培養中期會開始分 泌胞外分子，可對不同的病原菌產生抑制作用，為一

具生物農藥發展潛力的菌種。本研究主要 是以固態發酵進行枯草桿菌（Bacillus subtilis）生產iturin A，探討枯草桿菌在不

同條件下 對iturin A產生之影響，再以回應曲面法(RSM)進行枯草桿菌之固態發酵，分別探討其最適培養 基與最佳產量。

在研究中發現使用高筋麵粉10 g與稻殼50 g時，能獲得較高iturin A產量。 含水量50%、20% (v/w)接種量、葡萄糖濃度為

1%、通氣面積為4.15 cm2時，發酵培養5天之後， iturin A產量可達 9.26 mg/g-substrate。在添加界面活性劑方面，添

加Span 80為1%時，iturin A 產量最高可達9.99 mg/g-substrate。而添加油脂方面以花生油1%對iturin A的生成達到最大的產

量， 其iturin A產量 10.23 mg/g-substrate。在回應曲面法方面，固態發酵於太空瓶中進行培養，經回應 曲面試驗後，可得

到最適培養基為使用高筋麵粉10 g與稻殼50 g時， 添加葡萄糖1.15％、KH2PO4 1.27 mM、MgSO4 5.08 mM、花生油1.01%

、接種量19.49%、 含水量44.97%，iturin A產量為 11.435 mg/g-substrate。
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