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摘 要

本研究將20g幾丁聚醣(chitosan; Chtn)混合於500mL純水、2%與4%乳酸溶液或將50g幾丁聚醣混合於150mL純水、17%

與34%乳酸溶液中，經25KGy r-射線照射5min後，以期改質原Chtn表面結構，並且進行乾燥後Chtn粉末(混合於500mL純水

、2%、4%乳酸溶液及150mL純水、17%、34%乳酸溶液者分別依序定義為A、B、C粉及AA、BB、CC粉)對鉛重金屬離

子(Pb2+)的吸附探討。實驗結果顯示，Pb2+吸附量會隨著經r-照射處理過Chtn粉末的添加濃度增加而下降，例如添

加10g/L A粉之Pb2+吸附量由0.28mg Pb/g Chtn下降至添加100g/L A粉之0.036mg Pb/g Chtn；添加10g/L AA粉之Pb2+吸附

量由0.55mg Pb/g Chtn下降至100g/L AA粉之0.065mg Pb/g Chtn。在Pb2+水溶液之酸鹼值≧pH 7.0時，A、B、C三種粉末

之Pb2+吸附量皆可達到0.84-0.89mg Pb/g Chtn，而AA、BB、CC三種粉末之Pb2+吸附量亦可達到相同吸附量(0.84-0.89mg

Pb/g Chtn)，由此可知，Pb2+水溶液酸鹼值≧pH 7.0為經r-照射處理過Chtn粉末對鉛離子吸附之最佳酸鹼值範圍。在Pb2+

水溶液pH為3.0時，AA、BB、CC三種粉末之Pb2+吸附量(0.27-0.54mg Pb/g Chtn)明顯大於A、B、C三種粉末之Pb2+吸附

量將近一倍，但在水溶液pH為7.0時，A、B、C三種粉末的吸附量(0.85-0.89mg Pb/g Chtn)反而略高於AA、BB、CC三種粉

末之吸附量(0.78-0.86mg Pb/g Chtn)。一般而言，經r-照射處理過Chtn粉末對Pb2+吸附量將隨著乳酸比例含量增加而下降。
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