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摘 要

舞菇（Grifola frondosa）又稱灰樹花或舞茸，是可食性菇類的一種。近幾年經學者證實舞菇的子實體或液態培養的菌絲體

都具有特殊多醣體，目前，市面上已有舞菇多醣（D-fraction）產品，已證實具有抗腫瘤及抗愛滋等功用。 本研究主要是

以液態培養舞菇，在培養基中添加不同濃度的界面活性劑及植物性油脂，探討其對舞菇生長及多醣體生產之影響，研究發

現以2 % 葡萄糖為碳源時，添加界面活性劑及植物性油脂只增加菌體濃度，而並無增加胞外多醣及胞內多醣的產量。若

以4 % 葡萄糖為碳源比2 % 葡萄糖為碳源所得的胞外多醣量較高，故以4 % 葡萄糖為碳源在不同培養時間下添加0.5 ％的界

面活性劑及植物性油脂，對菌體生長與多醣產量都有明顯提升，菌體生長方面，在培養初期添加大豆油所得菌體濃度可

達8.551 g/L，是控制組（2.836 g/L）的3倍，另外在第五天添加Span 80菌體濃度也可達8.069 g/L；胞內多醣產量方面，在

培養初期添加橄欖油所得的胞內多醣量最高，達0.029 g/g-cell，是控制組（0.011 g/g-cell）的2倍以上，而第七天添

加Tween 80所得的胞內多醣量達0.021 g/g-cell；胞外多醣產量方面，以第九天添加Span 20產量達1.381 g/L，以第七天添加

大豆油產量達1.350 g/L。在5公升的發酵槽中，分別通以21 %及40 %氧培養，發現以21 %氧培養的菌體濃度比40 %氧高，

顯示以40 %氧培養舞菇會破壞菌的生長，若以40 %氧加橄欖油培養舞菇，菌體濃度在第九天達最高16.853 g/L，顯示在高

氧環境下添加油脂有助於菌的生長。在利用掃描式電子顯微鏡觀察添加界面活性劑及植物性油脂對菌絲體型態的影響，發

現添加植物性油脂所產生菌絲較未添加者粗厚且表面有團狀物體覆蓋於菌絲表面，添加Tween 20者菌絲也觀察到較厚，這

些推論可能是多醣體的包裹所造成。而添加Tween與Span系列的菌絲型態與未添加者有明顯不同，特別是添加Span系列的

菌絲型態都呈現較粗短的情況。
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