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摘 要

中文摘要 近年來食品的機能性已經廣為大眾所重視，包括均衡的營養需求，以及其他對人體有正面影響的功能。而木糖醇

具有類似薄荷的清涼口感、低熱量、與蔗糖相等的甜度、以及不需胰島素代謝及可被人體消化吸收等特性，因此在新ㄧ代

食品之要求中逐漸得到重視。而農林廢料中含有豐富纖維素、半纖維素，及木質素。將半纖維素以酸水解即可得豐富之木

糖、葡萄糖，及其他少量糖類（半乳糖、甘露糖、阿拉伯糖）。近年來許多研究皆利用半纖維素水解液作為醱酵基質生產

木糖醇，不僅可以降低成本更可以達到環保減費之目的。 本研究主要探討利用水解液中兩種主要糖類（木糖與葡萄糖）為

碳源時，由於菌體雙期生長特性與其所產生的兩階段醱酵過程，藉由在不同階段裡控制不同溶氧量，以期有效提升木糖醇

的產量及產率。研究結果顯示在雙碳源的環境下有利於提升木糖醇的產量及產率。以單一碳源溶氧量對菌體生長之影響，

在葡萄糖醱酵時溶氧量範圍為5 ~ 10%菌體的生長情況最佳（μ = 0.356 h-1）；而在木糖醱酵產製木糖醇時，固定通氣量

0.25 vvm、轉速為130 rpm時有較佳的產量（0.649 g g-1）及產率（0.263 g L-1 hr-1）。綜合上述之結果，串聯饋料批次及批

次的兩個階段醱酵之操作，實驗證實以此方式之操作方式確實能有效地提升木糖醇的產率（0.246 g L-1 hr-1）。 關鍵字：

兩階段醱酵、木糖醇、溶氧、半纖維素水解液、雙期生長。

關鍵詞 : 木糖醇 ; 溶氧量 ; 雙期生長 ; 半纖維素水解液 ; 兩階段醱酵
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