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摘 要

蓮花菌（Grifola frondosa）可以用來治療小便不利、水腫、腳氣、肝硬化及腹水、高血壓和肥胖症等疾病。而蓮花菌所產

的多醣含有β-葡聚醣，與豬苓多醣相似，具有明顯的抗腫瘤效果，是故蓮花菌的大量培養有其經濟價值。由於液態培養

具有週期短、效益高及易於規模放大的優點。而菇類的種類與來源的多樣化，最適化的培養條件差異頗大，必須個別進行

系統化的試驗。故這方面的研究需藉由測試培養條件對菌絲體及菌液多醣體之影響，進而找出蓮花菌發酵生長之優化條件

。藉由連續式發酵與回應曲面法在蓮花菌液態發酵系統中搜尋最佳比生長速率(μ)及胞外多醣單位體積產量(EPS)。其萃取

出的多醣體為粗多醣體，所以將所得之胞多外粗多醣做一個純化之步驟，以得到較精緻且純之多醣體。在探討蓮花

菌BCRC 36355 於不同培養條件下對發酵產程之影響之前期實驗，結果發現，果糖1.5%、起始pH 4、25℃為較佳之培養條

件。以此作為原點，以回應曲面法(RSM)探討各因子間對菌體生長速率交互作用。將陡升路徑實驗設計逼近比生長速率的

極值範圍。將部分因子實驗及中心混成補充實驗所得之μ及EPS產量與發酵條件回歸而得的公式計算，比生長速率的最適

條件為pH 4.01、DO 71.93 % 、果糖1.65 %、25.3℃。蓮花菌於不同發酵方式下比較在相同發酵體積下的平均每日產量，

菌絲體生物質量是以5L連續式發酵最高，而EPS則是以5L批式發酵最高。純化過程中所分離各波峰皆含有（1→3）

β-D-glucan，含量與波峰大小成正比。以胞外粗多醣溶液測定（1→3）β-D-glucan含量後發現其含量約31.68 %。
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還原醣、胞外與胞內多醣之變化⋯⋯⋯81 附錄十一 蓮花菌BCRC36355於28℃培養產程中菌絲體生物質量、培養基中pH值

與還原醣、胞外與胞內多醣之變化..82 附錄十二 蓮花菌BCRC36355於31℃培養產程中菌絲體生物質量、培養基中pH值與

還原醣、胞外與胞內多醣之變化..83
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