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摘 要

本研究以低成本之水產廢棄物－“蝦蟹殼粉”作為菌株產生蛋 白?所需之主要營養源研究中，Bacillus subtilis W-118最適培

養基為0.1% K2HPO4、0.05% MgSO . 7H2O、1%之蝦蟹殼粉，培養條件為30℃ 、 pH6 ，經振盪培養48小時可得最高活

性。經由DEAE -Sepharose CL-6B及 Sephacry S-200 Gel filtration的純化，最終純化倍率為2.31，回收率為2%，經純化出之

酵素在37oC以下、pH7~9之內，酵素都能保持穩定狀態，而最適反應溫度及pH值分別為50oC及pH8，由於蛋白?受

到PMSF的抑制，因而推測此蛋白?係屬一種絲胺酸型蛋白?。酵素等電點為8.7，分子量約為17kDa。酵素應用在植物生長

促進劑方面，將具有蛋白?活性之醱酵液做為植物生長促進劑，針對小白菜促進生長研究中，以不同天數發酵液稀釋10倍

後，每天添加100 ml於小白菜，發現到蛋白?活性較高的醱酵液對小白菜有較顯著的促進生長效果。將促進劑與只有加水的

空白組比較，其株重及株長的相對增加比例增加為原來的156%及133%。

關鍵詞 : Bacillus subtilis ; 蝦蟹殼粉 ; 蛋白& ; #37238 ; 純化
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