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摘 要

本實驗自新竹南寮漁港之土壤中分離具幾丁質分解能力之菌株，經鑑定後並命名為Aeromonas sp. DYU-Too 7。此菌株於30

℃下以CB (chitin broth)培養120 h之發酵液，經離心後取其上層液，經飽和硫酸銨沉澱、DEAE Sepharose CL-6B、Sephadex

G-100及SDS-PAGE蛋白質純化程序後，可獲得分子量為35 kDa與60 kDa之幾丁質分解?(chitinase)。35 kDa幾丁質分解?回收

率與純化倍率分別為5.07%與3.66；60 kDa幾丁質分解?回收率與純化倍率分別為6.76%與2.25。經酵素特性分析，發現35

kDa與60 kDa幾丁質分解?最適反應pH值分別為pH 5與pH 4，最適反應溫度分別為70℃與60℃；酵素之pH與溫度穩定性實

驗結果：35 kDa幾丁質分解?在pH 5-8與10-60℃時皆可維持原本活性之60%以上；60 kDa幾丁質分解?在pH 4-8下可維持原

本活性之80%以上，於10-50℃時則可維持原本活性之60%以上；金屬離子對酵素活性之影響：35 kDa與60 kDa幾丁質分

解?與10 mM Ba2+, Hg2+, Mg2+及Ag+作用1 h後，皆可維持原本活性之50%以上；酵素水解產物：35 kDa與60 kDa幾丁質

分解?與膠態幾丁質作用24 h，分別得到N-乙醯幾丁二糖2.21 g/L與2.3 g/L；酵素動力學結果：35 kDa幾丁質分解?Vmax

與Km分別為2,000 U/L與8.0 g/L；60 kDa幾丁質分解?Vmax與Km分別為1,428.6 U/L與4.3 g/L。 本實驗自臺北後山埤土壤

取樣，以含0.5%膠態幾丁質之培養基篩菌，分離出一具幾丁質分解能力菌株JR1。此菌株以LB (Lu- -ria-Bertani)培養基培

養2 h達對數增殖期(log phase or exponential phase)，培養12 h達定常期(stationary phase)。於30℃下，以含2%幾丁質粉末

之CB培養120 h，其幾丁質分解?活性可達366 U/L，發酵液離心後取其上層液，經飽和硫酸銨沉澱、DEAE Sepharose

CL-6B、Sephadex G-100及活性電泳染色法蛋白質純化程序後，可獲得分子量為75 kDa之幾丁質分解?。經酵素特性分析，

發現粗酵素液之最適基質濃度為15 g/L，粗酵素液與75 kDa幾丁質分解?最適反應pH值分別為pH 6與pH 7；最適反應溫度

皆為40℃。以CB培養24 h之酵素水解產物為N-乙醯葡萄糖胺(GlcNAc)，4.79 g/L。

關鍵詞 : 幾丁質 ; 幾丁質分解& ; #37238 ; Aeromonas sp. DYU-Too 7 ; JR1 ; N-乙醯葡萄糖胺
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