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摘 要

本研究初步由實驗室17株椰果分解菌篩選分解效果較佳之三株菌株(dyu-CS-1、KS-3與CS-8)進行其培養溫度、培養基起始

酸鹼值(pH)與體積及培養時間等條件之探討。實驗結果顯示，三株菌株之最適培養溫度為30℃，最佳培養基起始酸鹼值

為pH 8.0，對dyu-CS-1與CS-8而言，最適培養體積為250 mL培養瓶中有50 mL，然而對dyu-KS-3而言，最適培養體積為25

mL，在第48 hr培養時間時，三者的椰果分解成還原糖產量濃度最高，其還原糖產量濃度分別為17.1、19.6與16.8 mg/mL，

一般而言，培養時間超過48 hr後，還原糖產量會隨培養時間增加而下降，可能由於三株菌株需要利用還原糖作為其生長基

質之故。
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