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摘 要

本研究目的為篩選土壤中具有分解幾丁質能力之菌株，利用HPLC分析幾丁質水解產物，藉由發酵槽大量培養，探討不同

碳源濃度下，生質量、還原醣量、幾丁質分解酵素活性及N-乙醯葡萄糖胺之產量，以DEAE-Sepharose CL-6B離子交換層析

管柱與Sephadex G-100膠體過濾層析管柱純化不同培養時間之幾丁質分解酵素，並利用SDS-PAGE分析幾丁質分解酵素之

蛋白質的分子量與酵素之特性。 從雲林縣濁水溪河畔之土壤，篩選出具有分解幾丁質能力之 菌株，此菌株經新竹食品工

業發展研究所生物資源保存及研究中 心鑑定為Aeromonas caviae，故命名為Aeromonas caviae DYU- BT4。此菌株於蝦殼粉

、烏賊軟骨、幾丁質粉末及膠態幾丁質為碳源之培養基中，其幾丁質水解產物是以N-乙醯葡萄糖胺為主，其中以膠態幾丁

質為碳源時所得之N-乙醯葡萄糖胺產量最高，約為39% (w/w)。以發酵槽批次培養菌株BT4可以縮短N-乙醯葡萄糖胺之生

產時間，提高培養基碳源濃度則可增加N-乙醯葡萄糖胺產量。 Aeromonas caviae DYU-BT4之發酵液經純化後，

以SDS-PAGE分析，在分離膠體中添加0.1%乙二醇幾丁質，可直接從膠片上得知具有幾丁質分解酵素活性之蛋白質分子量

為75 kDa。此酵素之最適反應溫度為40℃；最適反應pH為7；由酵素動力反應中，Km值為1.87 g/L，Vmax值為213 U/L

；Co2+可提高酵素活性，而Ag+、Ba2+、Hg2+、K+及Zn2+等金屬離子會對酵素活性有抑制作用。
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