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摘 要

本研究分別利用純水及50%、70%、100%乙醇為萃取液體，以萃取桂枝，經減壓濃縮可得到桂枝廢棄物和減壓濃縮萃取液

，桂枝廢棄物以上述萃取溶液定量，稱為桂枝廢棄物萃取液，並將桂枝廢棄物萃取液、桂枝減壓濃縮萃取液與萃取液體進

行對苔蘚桿菌和水垢雜菌之抑菌效果之探討。本研究亦分析桂枝萃取液肉桂醛含量。在抑菌活性方面的結果顯示，桂枝水

萃取液與10mL桂枝100%乙醇廢棄物萃取液對苔蘚桿菌並無抑菌作用，反而促進細菌之生長；桂枝減壓濃縮50%乙醇萃取

液對苔蘚桿菌之抑菌效果隨添加量的增加而提高。添加桂枝廢棄物水萃取液與10mL桂枝廢棄物100%乙醇萃取液對水垢雜

菌似乎有促進菌體生長之趨勢；所有桂枝減壓濃縮萃取液對水垢雜菌並無明顯抑菌效果。在肉桂醛含量方面，桂枝萃取液

經高效能液相層析儀分析可得知，桂枝水萃取液中肉桂醛含量最少，而70%乙醇桂枝萃取液肉桂醛含量最多，由此可知肉

桂醛並非唯一可抑菌生長之物質。
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