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摘 要

利用來自蝦殼的幾丁聚醣，將幾丁聚醣在甲醇相中，進行化學修飾，得磺酸苯幾丁聚醣(SBC)，本研究用不同含硫率，在

尿液中做抑菌效果的測試及抑制氨的分析，更進一步探討含硫率對磺酸苯幾丁聚醣(SBC)水溶性之影響 。 研究結果顯示，

溶解度隨著含硫率的增加而增加，也會隨著溶劑的濃度，增加而增加，而含硫率的增加，在尿液則有較佳的抑菌效果，但

對尿中的混濁度及氨有改善的現象，研究發現磺酸苯幾丁聚醣均比幾丁聚醣有較顯著改善的抑菌效果。 且可利用磺酸苯幾

丁聚醣富水溶性之特性，可發展在尿布用品上，提昇產品的附加價值。
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