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摘 要

人工甘味劑中糖精及甜精二者混用具加乘作用之優點，故於食品中二者常廣泛地併用，尤以休閒食品為最，加上WTO市

場開放，此類產品品質良莠不齊，因此急需快速、簡便、準確之方法，以供日常例行工作分析使用。但目前中國國家標準

方法（CNS 總號10950 類號 N6191：1984）無法同時使用一種儀器檢定二者，使得該檢驗方法耗時費力。本研究之目的為

探討不同檢體前處理與萃取法之靈敏度及比較可同時檢測食品中糖精、甜精之現行方法。 探討二種檢體前處理與萃取法之

靈敏度。結果顯示檢測糖精時浸泡（89.6%）與透析（94.2%）之檢體前處理平均回收率有顯著差異(P＜0.05)；檢測甜精時

浸泡（93.7%）與透析（96.2%）無顯著差異(P＞0.05)。無萃取直接注入與溶媒萃取之平均回收率於檢測糖精及甜精時皆有

顯著差異(P＜0.05)。 經文獻整理及篩選後，發現可同時檢測糖精、甜精二者之高效率液相層析法為Choi等人（2000）的方

法（以下簡稱Choi’s）及英國標準方法（BS EN 1379：1997，以下簡稱BS），探討其適當分析條件並與我國中國國家標

準方法（CNS 總號10950 類號 N6191：1984）做比較。 三種高效液相層析法皆以磷酸緩衝溶液與甲醇不同比例混合當移動

相，於不同波長下檢測。由儀器偵測極限、方法偵測極限、回收率、重複性、線性相關係數及滯留時間等之綜合比較結果

發現檢測糖精時BS方法最好，CNS方法次之，Choi’s方法較差，檢測甜精時BS方法最好，Choi’s方法次之，CNS方法較

差。BS方法雖優於Choi’s方法，但因檢測波長於200nm處不具獨特性，只能處理基質較單純的食品以免誤判。Choi’s方

法雖次之，但與CNS方法比較，只需更改移動相及波長即可同時檢測二者。移動相所加之離子配對劑甲基紅是一個無毒性

、便宜、隨處可見的試劑。故Choi’s方法具有簡便、快速、便宜、不麻煩且試劑及材料消耗少的優點，為日常例行檢驗

提供一個更快速且準確的分析定量方法，縮短檢測時程及避免檢驗人員的健康受到危害。
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