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摘 要

本研究主要係以Monascus purpureus CCRC31499發酵蝦蟹廢棄物，生產多用途之蛋白?。M. purpureus CCRC31499所生產

蛋白?之最適培養條件為 2% 蝦蟹殼粉、0.15% 聚蛋白月東、0.1% 酵母抽出物、0.05%MgSO4 .7H2O、0.1% K2HPO4

於pH7、100mL、37℃條件下，進行振盪培養4天後，可得最大之蛋白?活性19.1U/mL。 M. purpureus CCRC31499發酵蝦

蟹廢棄物所生產蛋白?，經硫酸銨沉澱、透析後，進行DEAE-Sepharose陰離子交換層析、Sephacryl S-200膠體過濾層析及一

連串純化分離的步驟。所純化分離出之蛋白?純度約為未純化分離前的25倍左右。經純化分離出來之蛋白?在pH 5?11之內酵

素都能保持穩定狀態，而最適反應溫度及最適反應pH值分別為50℃及pH 9。進行SDS-PAGE電泳分析及Sephacryl S-200膠

體層析可知其分子量約為40 kDa左右。此蛋白?受PMSF（絲胺酸蛋白?抑制劑）極強的抑制作用，可得知本研究酵素為絲

胺酸蛋白?。 M. purpureus CCRC31499可以經酸處理及以鹼處理的蝦蟹殼粉為碳源來生產蛋白?，其產量比未處理蝦蟹殼粉

為碳源的還要高。當使用酸處理蝦蟹殼粉的時候其最大的蛋白?產量由未處理過的19.1U/mL增加到21.8U/mL。 將M.

purpureus CCRC31499發酵後生產之植物生長促進劑，進行田間試驗，並將其成分特性及實際效果作一比較。結果顯示

以M. purpureus CCRC31499效果最佳，其與對照組比較可增加全株長155%，全株重521%。經田間實驗所得到之良好植物

生長促進劑，期日後能量產，應用於我國之農業上。

關鍵詞 : Monascus purpureus ; 蛋白? ; 蝦蟹殼粉 ; 植物生長促進劑
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