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摘 要

本研究主要在於進行人工栽培土肉桂 (Cinnamomum osmophloeum Kaneh.) 中有效成分萃取程序開發與分析方法之探討。實

驗主要目的在於針對土肉桂不同部位中肉桂醛及乙酸肉桂酯進行超臨界二氧化碳流體萃取方法之探討。首先以索氏萃取裝

置，利用乙醇針對土肉桂不同年份部位之土肉桂進行萃取，萃取時間為五小時，並利用HPLC分析定量，結果以第一年之

嫩葉 (6年樹齡) 中乙酸肉桂酯含量最高，為25.36 mg/g，第二年之成熟葉 (3年樹齡) 中肉桂醛含量最多，為23.79 mg/g。以

分析型超臨界二氧化碳萃取裝置，進行上述之嫩葉與成熟葉最適萃取條件的探討，結果以40 ?C、2500 psi，靜態萃取5 min

，動態萃取35 min為嫩葉中乙酸肉桂酯最佳之萃取條件，含量為29.06 mg/g；而成熟葉中肉桂醛最好條件則以50 ?C、3500

psi，靜態萃取10 min，動態萃取20 min萃取四次，含量為22.55 mg/g。另外，利用分段萃取，在第一階段 (40?C, 1500 psi) 

乙酸肉桂酯可萃出3.68 mg/g，而肉桂醛萃出2.33 mg/g ，第二階段 (50?C, 3500 psi) 乙酸肉桂酯可萃出0.36 mg/g，肉桂醛萃

出19.76 mg/g，由此可知，在不同溫度壓力的變化具有粗分離的效果。以上測試結果，以超臨界二氧化碳萃取方法可達傳

統溶劑乙醇萃取之效率，並可縮短萃取時間同時減少溶劑使用，是一種快速、方便又無污染的萃取技術。 以分析型超臨界

萃取測試結果為基礎，進行製備型放大實驗，結果顯示，相同條件下製備型萃取結果，以第一年嫩葉 (3年樹齡) 為例，乙

酸肉桂酯含量為20.00 mg/g，成熟葉以第二年之成熟葉 (3年樹齡) 肉桂醛含量為21.74 mg/g以達分析型萃取乙酸肉桂酯含

量20.08 mg/g，肉桂醛含量22.55 mg/g的九成以上。另外，利用製備型裝置於探討土肉桂葉精油之萃取效率，則選擇在低

溫低壓的條件 (40 ?C、1500 psi) 下，嫩葉精油萃取率可達1.4 %，成熟葉可達1.7 %。
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