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摘 要

冬蟲夏草簡稱蟲草，一般人對它的第一印象多為中藥行所販售的中國蟲草。而自古以來，冬蟲夏草就一直被視為補藥中的

聖品，主要的功效有降低血糖、固腎，提高人體免疫作用、抑制腫瘤細胞、保肝、預防心血管疾病、抗病毒作用、抗自由

基性質等。本研究主要探討不同的培養條件，包括使用不同碳氮源、不同通氣條件、添加不同培養基添加物及使用饋料批

次醱酵等，進行冬蟲夏草菌絲體之培養，探討對菌體生長及多醣產量之影響。 本研究結果發現，在搖瓶中，使用棉花塞(

瓶塞直徑3.2 cm，棉花重約4.5 g)封瓶，其菌體濃度及多醣產量較使用橡皮塞(塞中心通氣孔洞，其孔徑約0.4 cm，孔隙中填

充0.25 g棉花)好，碳源以葡萄糖及蔗糖為較佳，以0.5 % C.S.P.為較佳有機氮源濃度，較佳之有機氮源及無機氮比例為1/5

。0.5 % Span85或0.5 % Sunflower oil為較佳之培養基質添加物。當殘糖濃度為 1 % ~ 1.5 % 時，較適合菌體代謝多醣體，

殘醣濃度為0.5 % ~ 1 % 時，較適合菌體生長菌絲體。於發酵槽中，以21 % O2 1 v.v.m.較適合菌體生長。培養中期減少一

半通氣量可以促進菌體產生多醣體。 關鍵字：冬蟲夏草、胞外多醣、液態醱酵

關鍵詞 : 冬蟲夏草 ; 胞外多醣 ; 液態發酵
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體於生長之影響(第五天)⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯..⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯86 表4.15不同添加物進行饋料批次發酵對C. sinensis菌體

於生長之影響(第八天)⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯86 表4.16不同添加物進行饋料批次發酵對C. sinensis菌體

代謝胞外多醣濃度及分子量分佈之影響(第五天)⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯87 表4.16不同添加物進行饋料批次發酵對C. sinensis菌體

代謝胞外多醣濃度及分子量分佈之影響(第九天)⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯88 表4.17不同添加物進行饋料批次發酵對C. sinensis菌體

代謝胞外多醣濃度及分子量分佈之影響(第九天)⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯89 表4.18不同添加物進行饋料批次發酵對C. sinensis菌

體代謝胞內多醣濃度及分子量分佈之影響(第五天)⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯89 表4.19不同添加物進行饋料批次發酵對C. sinensis菌

體代謝胞內多醣濃度及分子量分佈之影響(第九天)⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯89 表4.20不同油脂類添加酵培養C. sinensis對菌體生

長影響 (第七天)⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯98 表4.21不同油脂類添加酵培養C. sinensis對菌體生長

影響 (第三天)⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯98
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