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摘 要

中文摘要 本研究主要探討以不同條件進行饋料批次對舞菇多醣生產之影響。於搖瓶實驗中發現，以不同起始pH 培

養Grifola frondosa至第十三天時，以pH 6最高為4.3 g/L，而以pH 5之多醣產量0.82 g/L 為高；不同通氣量方面之研究，培

養至第十三天時，以棉花塞為通氣量之菌體濃度(4.1 g/L)較橡皮塞(孔洞中心直徑0.49 cm) 為佳；不同油脂對G. frondosa 菌

絲體與多醣體產量之影響，以1% 橄欖油所產生之菌體濃度、多醣產量較其他組合為佳。不同碳源對菌體濃度之影響，

以Maltose培養之菌體濃度最高為5 g/L，以Glucose培養之菌體濃度次為4.46 g/L。不同濃度氮源對G. frondosa 菌絲體與多

醣體產量之影響，培養十三天後，以酵母抽出物(YE) 0.4%+玉米浸液粉(CSP) 0.6%為氮源者為最佳，其多醣濃度為0.76 g/L

。5L-發酵槽批次發酵中，添加酵母抽出物者，其發酵液黏度及菌體濃度皆高於未添加者；饋料批次發酵中糖濃度控制

在0.5~1%範圍內(通氣量維持在1vvm)，可明顯提升多醣濃度，發酵第十三天時，發酵液降至pH 2.58，菌體濃度為11.3 g/L

，胞外多醣達 2.04 g/L，發酵液黏度為 1256 cp。發酵槽改變通氣量由1 vvm增加至2 vvm及糖濃度控制在0.5~1%範圍內，

培養至第15天時，其菌體濃度為11.66 g/L，胞外多醣降為 0.54 g/L。 關鍵字: 舞菇、胞外多醣、饋料批次發酵

關鍵詞 : 舞菇 ; 胞外多醣 ; 饋料批次發酵
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