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摘 要

微藻適應環境能力強，且生長分布廣泛，若以微藻生產油脂比利用其他動植物來生產油脂更具優越性，因為他不受時間和

空間的限制，能生產人們所需的脂肪酸；與真菌相比，雖然微藻生長速率不如真菌，但由於生長條件比真菌簡單，且不需

耗費昂貴的碳水化合物，又不具有魚腥味，故若能以光合作用來培養藻類生產脂肪酸，除具經濟效益外，對人體健康來說

，具有預防心臟血管疾病、降低血膽固醇及抗癌等效用。通常動物無法自行快速合成此類多元不飽和脂肪酸，必需直接從

飲食中攝取，因此，多元不飽和脂肪酸在人類與動物之醫療及飲食方面甚為重要。 本研究以自營性單胞藻Tetraselmis chui

為實驗藻株，取自東港水產試驗所分離保存之藻株，初期是以搖瓶培養，進而擴大至3 L光生化反應器中，進行通氣培養

，在固定光照強度(5,000 Lux)與通氣量(3 vvm)的條件下，改變培養溫度(20、25及30℃)與光照週期(8/16、12/12、16/8

及24/0 L/D)，經一次只改變一個因子的方式來進行培養條件的探討，以找出最適培養條件，期望得到最高量之乾菌重

、EPA及linolenic acid (次亞麻油酸)產量。實驗結果發現，當培養溫度為25℃、光照週期為24/0 L/D時，藻體的乾重達到最

高量(1.51 g/L)；在EPA含量方面，則在培養溫度為25℃與光照週期為12/12 L/D有最高的EPA產量，為3.32 mg/L。而

在linolenic acid產量方面，當培養溫度為30℃、光照週期為16/8 L/D時，linolenic acid產量最高，為16.83 mg/L。
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