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摘 要

摘 要 近年來有關N-乙醯幾丁寡醣之生理功能的研究持續引起食品與醫藥界之重視。主要由於其多樣化的抗腫瘤

（antiumor）特性、增強免疫效益（immuno-enhancing effects）、避免感染的保護性能、抗真菌及抗菌活性等。 本研究主

要目標為，自台灣本土土壤中篩選出可分解幾丁質成高聚合度之N-乙醯幾丁寡醣之菌株，並藉由發酵槽予以大量製備，同

時探討菌體生長、高聚合度之N-乙醯幾丁寡醣的生產、培養基成分和培養條件之關係。本實驗是利用含有0.4﹪膠態幾丁

質（colloidal chitin）之培養基，篩選土壤中可分泌幾丁質酵素（chitinase）以分解幾丁質之菌株。本試驗共篩選出Too 1 ~

8等八株菌，藉由菌株生長曲線、活性試驗、水解產物分析等發現，以Too 3之活性最高，Too 6活性最低，而Too 7與8有

相似的活性，Too 1、Too 2、Too 5及Too 4有相似的活性但較前者低。另外，於Too 7 與Too 8之水解產物可獲得N-乙醯幾

丁六醣，其餘菌株之水解產物皆以N-乙醯幾丁二醣為主。以搖瓶培養Too 7經8 h 後即進入對數增殖期（exponential phase）

，於16 h 後達平衡期（stationary phase），培養期間pH值有上升趨勢，可能是菌體利用N-乙醯葡萄醣胺，經代謝產生氨之

故。另外，在CB (chitin broth)、CCB (colloidal chitin broth)、GB (glucose broth)三種不同培養基下，以CB所得之酵素產量最

高（192.56 U/g），其次為CCB（184.21 U/g），GB為最差（80 U/g）。此結果顯示Too7菌株需要在幾丁質誘導物存在下

才會分泌幾丁質酵素，因此可判定其屬於誘導型酵素。利用不同氮源添加方式培養Too 7菌株，發現Too 7於基礎培養基中

外加無機氮源可增加Too 7之菌體量與幾丁質分解酵素產量，但若只以無機氮作為Too 7生長所需之氮源是不足的。 於發酵

槽中比較Too 7菌株在CB與限磷培養基中，培養期間水解產物變化。由Too 7菌株於兩種培養基之水解產物生成的情況，發

現兩者於對數生長期時，其水解產物皆是以N-乙醯葡萄醣胺為主。另外，在經120 h 培養後，N-乙醯幾丁二醣（(GluNAc)2

）有隨著時間的延長而上升的趨勢，此情況於兩種培養基中皆有發生。但是以限磷培養基中的N-乙醯幾丁二醣

（(GluNAc)2）較為多量，約為0.27 g/L，而CB中約只有0.16 g/L。因此推測菌體量的減少對於較高聚合度之N-乙醯幾丁寡

醣的生成有所助益，因為菌體所分泌出的幾丁質酵素量也會相對的減少，使得幾丁質受水解的機會降低，由此一現象可推

測，若能控制菌體生成量、水解時間、水解速率、基質濃度以及培養環境，應該可以獲取較高量的高聚合度之N-乙醯幾丁

寡醣。 關鍵字：幾丁質、幾丁質酵素、N-乙醯幾丁寡醣
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