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摘 要

本研究主要將幾丁聚醣以及纖維素共混於溶劑中形成膠液，再以非溶劑將其還原製成具有多孔性之脫臭顆粒，以此顆粒對

於某些臭氣成分，如三甲基胺以及乙硫醇進行脫臭測試並以茶葉渣做為對照組，探討幾丁聚醣其脫臭性。 研究中以不同比

例之溶劑、纖維素與幾丁聚醣所製成之顆粒，經由掃描式電子顯微鏡(SEM)觀察其表面結構顯示，纖維素以及幾丁聚醣於

膠液中之固成份達1% 時，其表面結構隨幾丁聚醣添加量增加而產生更多的皺摺，其內部結構則呈現出如泡芙狀之多孔性

構造；另外，當提高固成份之比例達3% 時，除了顆粒表面不規則結構隨著幾丁聚醣添加量增加而更複雜外，另一方面，

其顆粒亦會呈現萎縮之現象。 研究顯示，本實驗以溶劑法製成之顆粒具有多孔性質，且纖維素與幾丁聚醣具有羥基及氨基

之官能基，其對於帶極性之化合物具有錯合、靜電及螯合的能力，利用以上之性質對於濃度100 ppm之三甲基胺氣體進行

吸附試驗，結果顯示其脫臭率隨幾丁聚醣添加量增加而增加，脫臭效果為純纖維素顆粒之1.5倍以上。 茶葉渣顆粒對

於100ppm之三甲基胺氣體的脫臭效果為純纖維素顆粒之1.9倍以上，由此一結果顯示幾丁聚醣具有一定之除臭能力。但對

於乙硫醇氣體，幾丁聚醣以及茶葉渣顆粒，除臭效果不彰，有待繼續探討。
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