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摘 要

本研究為利用加工及農業廢棄物為原料，藉由微生物之發酵加工及農業廢棄物生產有效的除臭物質。 研究中用以生產除臭

劑之五株紅麴菌，MONASCUS PURPUREUS CCRC 31527、MONASCUS PURPUREUS CCRC 31499、MONASCUS

PURPUREUS CCRC 31530、MONASCUS RUBBER CCRC 31535及MONASCUS PURPUREUS CCRC 32966係購自新竹

之食品工業發展研究所菌種保存中心（CULTURE COLLECTION AND RESEARCH CENTER；CCRC），其餘

之LACTIC ACID BACTERIA、 STREPTOCOCCUS ACTUOSUS A151、PSEUDOMONAS FLUORESCENS K-188

及BACILLUS SUBTILIS V656係本研究室自行篩得之菌株。 本研究除臭力之初步篩選結果，篩選出具除臭潛力之菌株

為MONASCUS RUBER CCRC 31535，在掃描式電子顯微鏡下顯示於TPW表面生長情況最為良好。因此，在本研究中利

用此株菌，進一步探討生產除臭劑之最適條件，探討結果為：培養基水分含量於60﹪（W/V），利用TPW作為培養基質

，基質粒徑大小不拘，培養時間9天，培養基質不需經過熱處理及鹼處理，除臭劑利用烘箱以100 ℃進行乾燥，如此可得到

除臭效果較佳之除臭劑。 在除臭劑之特性方面，本除臭劑適合於室溫環境下進行脫臭，在冷藏溫度之下其除臭效果較弱；

以MONASCUS RUBBER CCRC 31535生產之除臭劑其除臭能力在48小時達到飽和，而以LACTIC ACID BACTERIA生產

之除臭劑其除臭能力則在12小時達到飽和；在本研究中除臭能力的比較結果市售除臭劑除臭率為之除臭劑效果遠不及本研

究室自製之除臭劑。除臭劑之應用結果，以利用TPW為基質者的
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