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摘 要

利用源自蝦殼之幾丁質開發具抑菌作用及水溶性佳之幾丁聚醣衍生物─磺酸苯幾丁聚醣（SBC）。去乙醯度（DD％）、

分子量及含硫率等均影響 SBC 對食品病原菌之抑菌能力及水溶性。針對去乙醯度而言，SBC-DD80、SBC-DD90 對

ESCHERICHIA COLI具有較高之抑菌能力，而對 STAPHYLOCOCCUS AUREUS 而言，SBC-DD73 具有較佳之抑菌能力

。而 SBC 在水中溶解度則以SBC-DD73 之溶解度最佳。利用兩種不同酵素（黴菌蛋白分解酵素、鳳梨酵素）與氧化劑（

過氧化氫、次氯酸鈉）進行幾丁聚醣分子量之降解。相對而言，氧化劑降解分子量速率普遍較利用酵素降解為快。當幾丁

聚醣以0.05 M 鹽酸為溶劑量測分子量時，所使用 MARK-HOUWINK 方程式之 K 值為 0.00105；A 值為 0.614，若將使用

溶劑改為 0.05M 醋酸，可計算出其 K 值為 0.0061；A 值為 0.419 。若比較三種（大、中、小）分子量幾丁聚醣及 SBC 之

抑菌能力，中分子量（50 萬）之幾丁聚醣及 SBC 擁有較高的抑菌能力，尤其對 STAPHYLOCOCCUS AUREUS ，其抑菌

效果更為突出，而大分子量（100 萬）和小分子量（2 萬）之幾丁聚醣的抑菌能力並無顯著差異。
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