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摘 要

本研究利用回應曲面法（RSM），探討紅麴菌MONASCUS RUBER CCRC 31535最適培養基（白米粉、PEPTONE、甘油

與葡萄糖）之濃度影響，以了解紅麴菌產生孢內與孢外紅色色素與膽固醇合成抑制劑之共存性，其結果經由RSM試驗顯示

，發現PEPTONE與甘油添加對孢內MONACOLIN K產量有顯著影響；此外，白米粉、PEPTONE 與葡萄糖添加濃度加倍

分別對其產量亦有顯著影響；相對地，白米粉、PEPTONE與葡萄糖添加對孢外MONACOLIN K產量則有顯著影響；而且

白米粉-葡萄糖交互作用對其產量有顯著影響；對孢內紅色色素產量而言，白米粉、PEPTONE與甘油添加對其產量有顯著

影響，並發現白米粉-甘油及PEPTONE-甘油交互作用明顯影響其產量，另外，甘油添加濃度加倍對孢內紅色色素有顯著影

響；對孢外紅色素產量而言，白米粉、PEPTONE與甘油添加對其產量顯著影響，並發現白米粉-PEPTONE 交互作用有明

顯影響其產量。 本研究發現紅麴菌二級代謝物（MONACOLIN K與紅色色素）孢內產量較孢外產量為高，並由回應曲面

法尋求較合適培養基組成分為34.4 G/L白米粉、10.8 G/L PEPTONE、36.4 ML/L 甘油、129.2 G/L 葡萄糖、2 G/L KNO3 

及1 G/L MGSO4.7H2O。以此培養基，經過十天搖瓶培養後，得到目前本研究最高孢內MONACOLIN K 產量約為0.157

MG/ML、而孢外 MONACOLIN K 產量為 0.33 ΜG/ML；孢內紅色色素產量則為 3.488 MG/ML，而孢外紅色色素產量僅

有0.113 MG/ML濃度。
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