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摘 要

許多農業廢棄物所含之半纖維素經酸液水解產生之水解液以木糖為主要成份，可逕行醱酵生產木糖醇。木糖醇為一天然甜

味劑，具有防止齲齒等功能，適合應用於食品工業。本研究利用蔗渣、稻草，以稀酸溶液於高溫下進行水解反應生產木糖

，結果顯示以採用鹽酸為酸液，以 100 ℃ 為水解溫度及延長水解時間似乎是較佳之選擇。酸水解形成之色素以及調節 pH 

所產生之鹽皆為抑制醱酵之物質，本研究使用以鈣離子吸附之陽離子交換樹脂對水解液進行層析分離，顯示木糖能夠與色

素及鹽類產生良好之分離效果。此外，本研究以 Candida subtropicalis 醱酵水解液中之木糖生產木糖醇，同時利用活性碳和

離子交換樹脂去除水解造成之色素及調節 pH 所產生之鹽類，以探討其對醱酵之影響。水解液經活性碳或離子交換樹脂處

理後可達 70% 以上的脫色率，經離子交換樹脂處理後可將鹽濃度自 27 g/100mL 降至 0.43 g/100mL。未經處理之稻草及蔗

渣水解液，幾乎不進行醱酵，顯示水解液中之鹽濃度及糠醛等色素對醱酵具顯著抑制作用。醱酵前經樹脂處理之稻草及蔗

渣水解液含 66 g/L 之木糖，120小時後分別可得到 28 g/L 及 20.1 g/L 的木糖醇產量；此結果顯示經樹脂去除色素及鹽類後

，可得到較佳之醱酵效率。
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