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摘 要

糖蜜所含之焦糖色素，於發酵或食品製程中，常造成廢水排放之環保問題。有鑑於此，本研究選用不同離子交換樹脂以層

析操作條件，藉以改變樹脂電荷種類、不同流量、流速、pH、濃度等條件，嘗試將色素於糖蜜中分離，如此可解決環保

問題，亦可增加糖蜜之回收利用價值，而結果顯示，其中以50W-X8型樹脂之層析於較佳的實驗設計下，糖蜜進料體積

量1mL、pH4.0，糖蜜與去離子水混合比為1:0.5、流速1mL/min時，有最好的色素與糖分之分離效率。於此，將色素與糖

分各別回收，利用減壓濃縮之方式，計算各別回收率，結果色素部分，回收率為55.02%，而糖分部分，回收率為72.16%。
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