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摘 要

土肉桂(Cinnamomum osmophloeum Kaneh.)為台灣原生種的樟科喬木，國際上使用肉桂已有相當多年的歷史，且廣泛的被

運用在醫藥、食品、水土保持、綠化及化妝品工業上，乃是極具有發展之高經濟作物。近年來，種苗業者將外來引進之陰

香（Cinnamomum burmannii BI）以土肉桂之名極力推薦為環境綠美化樹種，由於在外觀形態上乍看土肉桂與陰香確有幾

分相似，不易分辨而易魚目混珠，造成樹種鑑定上之紛爭。且有研究發現，陰香與土肉桂有天然雜交之可能性，更加深了

鑑定上之困難。 本研究利用前人所設計的引子組，以同時產生三個條帶為基準，來測試土肉桂與陰香是否有天然雜交的可

能性，而結果顯示陰香可能已有天然雜交的情況發生。故本研究利用以PCR為基礎的DNA分子標誌技術－RAPD

(Randomly Amplified Polymorphic DNA)，找出具有陰香特有性的DNA條帶，設計出陰香之專一性引子，經由電泳分析後

於323bp處能夠出現特有的條帶，能確實鑑定出陰香，在常規的外觀型態以及化學成分鑑定方法之外，提供另一種不同但

有效的鑑定方式。
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