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摘 要

本研究乃針對低溫物流食品流通過程中所遭遇的品質管理問題設計一套異常警示資訊系統。本系統以Arduino平台搭配藍

芽無線傳輸模組、溫溼度感測模組以及Android手持式設備等軟硬體整合，將車輛的環境參數透過網際網路傳輸至遠端伺

服器中，將車廂的環境參數透過模糊推論核心計算過後，評估車輛的冷藏狀況，讓使用者可透過該推算結果做為參考指標

以利進行決策，如有異常將即時通知司機以及管理人員立即進行補救措施，以免發生運送食品損毀的事件發生。 經模擬實

驗證實本系統可實現全程溫溼度監控、貨品溫溼度履歷、車輛位置追蹤、異常預警以及運輸過程透明化的達成。

關鍵詞 : 模糊推論、低溫物流、溫溼度監控
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