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摘 要

海藻糖(Trehalose)是一新的多功能醣類，存在於自然界的許多生物體內，除了作為儲備能源與碳源外，還能幫助生物抵抗

惡劣環境，且具有穩定生物巨分子的能力，因此能廣泛運用在食品、化妝品、醫藥等工業上。海藻糖合成?(Trehalose

synthase)是能將麥芽糖單一步驟轉化成海藻糖的生物觸媒。本研究擬利用新型基因重組Picrophilus torridus海藻糖合

成?(PTTS)突變株R523P來進行研究，分析酵素不同的生化特性。 對於純化酵素進行熱穩定性、酵素動力學、反應溫度(20

℃~65℃)及pH(3~8)值對於海藻糖產率的影響。實驗結果顯示此酵素(R523P)於40℃下，反應4小時，pH6下，其海藻糖轉換

率高於PTTS-wild type達到50.58±0.67%，並且葡萄糖副產物低於7.92±0.06%以下。在溫度穩定性上，70℃依舊維持94.31

±0.01%的相對活性。而pH穩定性方面，當pH達到8，相對活性還維持62.49±0.61%，擴大了pH值反應範圍。本實驗發現

突變株酵素(R523P)，有降低副產物產生及擴大反應條件範圍，在其未來工業，提高海藻糖生產方面將具有極大的潛力。

關鍵詞 : 海藻糖、Picrophilus torridus、海藻糖合成?、突變、熱穩定性
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