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摘 要

土肉桂（Cinnamomoum osmophloeum Kanehira）為原產於台灣的極珍貴森林資源，近年來種苗業者將外來引進之陰香

（Cinnamomum burmannii（Nees）BI.）以土肉桂之名，魚目混珠的販售，因葉部形態非常近似不易辨別。傳統上以形態

學或組織學之特徵鑑別植物之效果有限，尤其於幼苗期可判視之特徵極少，更是難以區分。本研究以土肉桂及陰香這兩種

易混淆的植物為材料，比較探討利用化學與DNA分子標記(molecular marker)來對土肉桂與陰香加以鑑別技術優劣之比較。 

本試驗所使用土肉桂與陰香之樣株分別採自花蓮兆豐農場、嘉義社口林場與高雄岡山等地。本研究除開發可同時分析、定

量14種土肉桂、陰香主要精油成分的氣相層析儀實驗條件，分析不同地區、季節採收之精油成分變化外，也對所萃取的精

油進行抗氧化活性測試。試驗結果顯示土肉桂與陰香精油組成有明顯差異氣相層析儀圖譜指出土肉桂主要成分滯留時間30

分至55分鐘，其含Linalool、Terpineol與Cinnamaldehyde；陰香要成分滯留時間15分至30分鐘，其含Pinene、Cymene

、Limonen與Cineole。活性測試顯示，相較之下土肉桂具有極佳的DPPH抗氧化能力，陰香則抗氧化能力明顯較差。 DNA

分子標記試驗藉由分析核醣體DNA非編碼區之pITS2 (partial non-coding internal transcribed spacer 2, pITS2)序列以及葉綠

體DNA (chloroplast DNA)之trnL-trnF序列，以探討土肉桂與陰香之基因歧異度(genetic diversity)與核?酸序列多型性

(nucleotide polymorphism)。結果顯示，經多片段排比 (Multiple sequence alignments，相較於trnL intron與trnL-trnF IGS

，pITS2具有較高之核?酸序列多型性。系統發育樹 (phylogenetic trees) 之分析結果也指出，利用最大簡約法 (maximum

parsimony, MP) 與鄰接法(neighbor-joining, NJ) 可成功地將土肉桂與陰香樣本正確鑑別分群。我們認為藉由pITS2之序列多

型性可作為基因上的分類與建立DNA序列資料庫，便於未來基原 (gene resource) 鑑定之用。 綜合上述，利用pITS2的DNA

序列，可以成功用作為土肉桂與陰香，甚至是樟屬種間物種之鑑別。分子鑑別的再現性較高，不像葉片的精油組成分之化

學鑑別技術，容易受到栽培技術、地點、季節、氣候等影響。

關鍵詞 : 土肉桂、陰香、氣相層析儀、精油、分子標誌
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