
發酵產程擴大化及不同培養基對雲芝胞外醣?化學特性之影響

黃思齊、徐泰浩、林芳儀

E-mail: 345329@mail.dyu.edu.tw

摘 要

雲芝 (Trametes versicolor syn. Coriolus versicolor)為一種珍貴的藥用真菌，其多醣?具有抗腫瘤、抗癌、保肝、抗氧化及免疫

調節等生物活性。目前雲芝多醣?的來源以液態發酵生產為居多，因液態培養技術可以控制較佳生長條件，並減少人力、

空間及縮短生產時間，且得到產物的生物活性與子實體相似，但可防止其受到重金屬之污染。 雲芝菌絲活性與多醣?之產

量會因所使用之培養基種類、濃度而異，生物活性也會因此而有差別，一般以化學培養基培養，但成本較高，因此本研究

以台灣本土雲芝菌Trametes versicolor LH1為培養菌株以提高其多醣?的產量及降低其培養基之成本為前提下，使用農產品

培養基替代半化合培養基，以搖瓶探討最適培養碳源及天然氮源來提高多醣?產量。本實驗結果顯示以4％蔗糖及0.3％花生

粉為碳氮源可得到較高之生質量與胞外多醣?。以5L發酵槽探討最適生長培養條件，結果顯示在25℃、100rpm、1.5vvm下

最適合雲芝菌之生長與及有利於多醣?之產量。以20L發酵槽探討以市售紅砂糖代替試藥級蔗糖做為碳源，發現依然以試藥

級蔗糖所得胞外醣?來的高，但產量差距不大，以經濟效益來看，仍然以紅砂糖所得效益較高。除此之外，以工廠1噸發酵

槽培養，發現菌絲較鬆散且較無菌絲球產生，而生質量與胞外醣?含量明顯提高。 比較農產品培養基所產之胞外多醣?與半

化合培養基所產之胞外多醣?成分上之差異，實驗結果顯示，不同培養基發酵所得之胞外多醣?其一般成分、醣?分子量、單

糖組成、耐熱性與官能基，其成分組成與比例上也會不同。以傅立葉紅外線光譜分析結果發現，以兩種培養基所生產雲芝

多醣?皆具有β-1,3葡聚醣官能基之鍵結，因此皆具有生物活性及免疫促進之活性特色。藉由本研究，未來能提供相關保健

產品開發與應用之參考。
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