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摘 要

本研究從彰化縣大村鄉篩選出菌株Bacillus sp. DYU-Too 17，進行其生合成N-乙醯幾丁五醣之最適化培養條件探討與幾丁

質?純化與特性分析。 一次一因子條件探討，在原料方面以α-幾丁質粉末為碳源時，可生合成N-乙醯幾丁五醣，並於α-

幾丁質含量4%時，有較高N-乙醯幾丁五醣產量，為0.186 g/L；在氮源方面以NH4Cl為氮源時，N-乙醯幾丁五醣產量高於

以其他氮源培養時，濃度為0.3 g/L NH4Cl培養時N-乙醯幾丁五醣產量較高，為0.127 g/L；在溫度方面以30℃培養時N-乙

醯幾丁五醣產量較高，為0.080 g/L。 以含4%α-幾丁質、0.3 g/L NH4Cl之CB(chitin broth)培養基於30℃下，誘導菌株分泌

幾丁質?。其粗酵素液經硫酸銨沉澱、透析與DEAE-Sepharose CL-6B，純化出幾丁質?。其最適反應溫度與pH值分別為40℃

與7.0，於溫度10~30℃與pH值5-8時具有較佳穩定性。金屬離子Fe3+、Hg2+、Mg2+與Zn2+對幾丁質?活性有抑制作用

，Ag+則有促進活性作用。電泳分析幾丁質?的分子量為36 KDa，Km 與 Vmax分別為1.7 g/L與333 U/L。 本研究亦以反應

曲面法探討菌株Bacillus sp. DYU-Too 17生合成N-乙醯幾丁五醣之最適化培養條件，結果發現α-幾丁質粉末對N-乙醯幾丁

五醣產量達到顯著之影響(p＜0.05)，由反應曲面法尋得最適培養基組成分為4.47% α-幾丁質粉末與0.36 g/L NH4Cl，可估

得最大N-乙醯幾丁五醣產量，為0.367 g/L。此外在實際的觀測值(實驗數據)與回應模式的預測值比較，並無太大差異，表

示此一回應模式能適切預測菌株Bacillus sp. DYU-Too 17生產N-乙醯幾丁五醣之產量。

關鍵詞 : 幾丁質分解?、N-乙醯幾丁五醣、反應曲面法、最適化條件、酵素分離純化與特性分析
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