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摘 要

雲芝是一種常見生長於腐木上的菇蕈類，主要的活性成分為多醣，多醣含有部分的醣?式C雲芝多醣具有免疫調節的潛力，

臨床上常用於輔助病症治療和傳染病。回顧許多研究雲芝之文獻中，作者常使用酒精沉澱法以及利用DEAE-Sepharose

CL-6B做多醣初步分離純化，可是在酒精沉澱法上並無顯示多醣樣品濃度其回收率與純化分離效果均是疑問。另外

，DEAE-Sepharose CL-6B是高價格材料，在多醣分離純化的使用上重複性並不高。因此，本研究目的是要探討酒精沉澱前

雲芝子實體多醣濃度之定量，多醣回收率才會到達90%以上，並探討大洋化成WA30LL樹脂是否能取代DEAE-Sepharose

CL-6B使用在雲芝多醣的初步純化分離之步驟上。 實驗結果顯示雲芝子實體多醣在4.11mg/ml的濃度進行酒精沉澱，多醣

回收率可達90%以上。而在初步純化分離的步驟上，WA30LL對於雲芝子實體多醣具有分離效果，可分離出八種不同的組

分波?]。而在清除DPPH之抗氧化活性的實驗結果，第七、八的分離組分的波?]具有較高的清除率。未來，第七、八分離組

分的波?]可進行後續純化並進行多種生化反應及動物細胞研究。
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